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Vorweg & zum Teilen
Unsere Brettl Jause Der perfekte Start für den Tisch: Vulcano Schinken,  
marinierte Oliven, Schnittlauchbrot, Wurstsalat & Allgäuer Saurer Käse  zum Teilen.

Grünfrischer Kopfsalat mit hausgemachtem Buttermilch-Dressing

Gemischter bunter Haussalat mit französischem Dressing, 
Croûtons, Gemüse, Radieschen & Sonnenblumenkernen

Hummer Pedersens Rauchmatjes mit Hausfrauensauce, 
roten Zwiebeln, Pumpernickel & Dill

Steirisches Vitello
Kalbstafelspitz, Meerrettichsauce, Schnittlauch, perfekt

Unsere Burratina auf Estragon-Kürbiskernpesto mit lauwarmem Pilz Mix, 
Kräutersalat mit Radicchio und Birne & karamellisierten Kürbiskernen

Hauptgerichte
Unser Zwiebelrostbraten vom Roastbeef mit feinem Schmorzwiebel Jus, 
hausgemachten Spätzle & Schnittlauch

Cordon Bleu vom Prignitzer Maishähnchen - Gefüllt mit saftigem Kochschinken 
und nussig-würzigem Fontina Käse, knusprig ausgebacken. Dazu unser Lieblingskren, 
Kräutersalat, Sauce Cumberland und ein kleiner Gurkensalat.

Bestes Gulasch vom Hallig Rind mit Aztec Gold Pellkartoffeln, 
geschmorter Paprika & Schmand

Fleischpflanzerl aus gemischtem Hack in Rahmsauce mit Kartoffelpüree 

Allgäuer Käsespätzle mit ausgewogener Käsemischung der Allgäuer 
Feinkäserei Stich (Rahm Romadur, Tilsiter, Bergkäse & Emmentaler),
Schmelzzwiebeln, Röstzwiebeln, Schnittlauch und grünfrischem Salat 

Käse-Spinatknödel mit brauner Butter, Salbei & Grana Padano

Bullerei Backfisch Seelachsfilet in knusprigem Backteig mit 
hausgemachter Remoulade, Kräutersalat und Kartoffelpüree

Nachspeisen
Spaghetti Eis mit Mälzer&Fu Vanilleeis, 
Erdbeersauce, Schlagsahne und Crumble aus weißer Schokolade

Warmer Streuselkuchen vom Petit Café mit einer Kugel 
Pure Vanilla Ice Cream von Mälzer&Fu

Rote Grütze mit allerbesten Sommerfrüchten, Mälzer&Fu Vanilleeis 
und Haselnuss-Kaffee-Crumble 

JEDEN TAG AB 12 UHR
BIS 21:30 UHR • OHNE RESERVIERUNG

KÜCHENPAUSE: 16-16:30 UHR

•   ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN € UND INKL. MWST.   •    
UNSERE ALLERGENINFOKARTE FINDET IHR AUF DER LETZTEN SEITE 



Daily
Specials

Kuchen

Shoyu Ramen
Fisch-Hühnerbrühe, Hühnerfett, 
Ramen Nudeln, Hähnchen Innenfilet &
Frühlingslauch. Dazu: Yozu-kosho aus Zitronen

Allergene: 1,4,6

Tims Bolognese
Frische Tagliatelle, Tims beste Bolognese aus
gezupftem Lamm, Schwein & Rind.
Mit Parmesan getoppt.

Allergene:  1,3,7,9

Bullerei Cheeseburger
Beef Patty vom Hallig Rind (160g),
Kopfsalat, Burgersauce, Tomate, eingelegte Gurke,
Cheddar Cheese, rote Zwiebeln & Pommes Frites.

Allergene: 1,3,7

Legendärer Blechkuchen vom Petit Café
aus Hamburg Eppendorf. 

Bunte Streuselkuchen
verschiedene Sorten

Sahne dazu

Eine Kugel Vanille Eis

5

+0,5

+2

14,9

15,9

15,9

Snacks
Brettl Jause 

Vulcano Schinken,  marinierte Oliven, 
Schnittlauchbrot, Wurstsalat &
Allgäuer Saurer Käse. 
Alles auf ein Brett, ab in die Mitte.

Snackteller
Vulcano Schinken 
frisch aufgeschnitten (80 g) und 
mit Pensato Zitronen-Olivenöl  

Wurstsalat mit Lyoner, 
Emmentaler, Zwiebel, Gurke, 
Schnittlauch & Sauerteigbrot 

Allgäuer Saurer Käse 
sauer eingelegter Romadur von der
Feinkäserei Stich, weiße Zwiebel, 
Schnittlauch & Sylter Brot

Steirischer Käsekrainer
vom Fleischhacker Buchberger mit
Estragon-Senf, Meerrettich & Sylter Brot.

Oliven
Marinierte, grüne und schwarze Oliven 
von Fernando Pensato

José Gourmet
Fischkonserven der Spitzenklasse aus Portugal 
mit Sauerteigbrot und aufgeschlagener Butter

Kleine Sardinen in Olivenöl 
Kleine Sardinen eingelegt in 
nativem Olivenöl Extra. 

Kleine Sardinen in Tomatensauce
mit Olivenöl und einem Hauch Salz

Petingas pikant
Kleine pikante Sardinen eingelegt in nativem 
Olivenöl extra &  pikant gewürzt mit Piri-Piri, 
Möhre, Gurke, Nelke und Lorbeer.

Gefüllter Tintenfisch 
mit leichter Würzung von rotem Pfeffer, 
Nelken & Lorbeer in Tomatenragoutsauce
mit ein wenig Reis.
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Perfekt zum Ankommen. zum Teilen in die 
Mitte, oder auch einfach nur zwischen-
durch...
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BIER • VOM FASS

Seasonal Brauerei Gebrüder Maisel
Bayreuther Hell Bayreuther Brauhaus
Maisel’s Weisse Original Brauerei Gebrüder Maisel

Alsterwasser Bayreuther Hell vom Fass mit Sprite

BIER • AUS DER FLASCHE

Maisel’s Weisse Alkoholfrei Brauerei Gebrüder Maisel 
Maisel & Friends Alkoholfrei Indian Pale Ale - Brauerei Gebrüder Maisel

Astra Urtyp Das Original aus dem Jahre 1909: mild, feinwürzig und 
einfach lecker mit 4,9% Alkohol. Mit viel Liebe gebraut im Herzen Hamburgs.

Weißweinschorle 
Saftiger, feiner Weißwein mit klarem Sprudelwasser auf Eis im Glaskrug.

SOFTS 
Bad Pyrmonter prickelnd oder still
Bullerei Quelle prickelnd oder still

Zitronenlimonade frisch gepresste Zitrone, büschen Zucker & Sprudelwasser
Hausgemachte Limonade jeden Tag frisch, jeden Tag anders
Hausgemachter Eistee Schwarztee, Minze, Limette

Paulaner Spezi

Coca-Cola Coca-Cola**, Cola Zero**, Fanta, Sprite
Schweppes Ginger Ale*, Dry Tonic***, Ginger Beer, Bitter Lemon*** 
Vita Malz

Säfte Apfel, Maracuja, Rhabarber, Orange
als Schorle

KAFFEE** KAFFEERÖSTEREI BREWDA

Affogato Espresso mit einer Kugel Pure Vanilla Ice Cream von Mälzer&Fu
Caffè Freddo7 Cremiger Eiskaffee - schwarz oder weiß
Espresso, Kaffee Crème, Espresso Macchiato7 

Doppelter Espresso, Doppelter Espresso Macchiato7

Flat White, Cappuccino, Milchkaffee7 auch mit Hafermilch

TEE 

Frischer Minztee

BIO TEES VON  JULIUS MEINL AUS WIEN
Darjeeling Happy Valley • Schwarztee****  
Earl Grey Blossom • Schwarztee****
Dragon Sencha • Grüntee****
Bergkräuter • Kräutertee mit Minze, Verbena & edlen Kräutern
Abendruhe-Kamille • Kräutertee mit Kamille, Honigbusch & Kräutern
Früchtereigen • Früchtetee
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Bier, Softs, Kaffee & Tee
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*MIT FARBSTOFF - **MIT KOFFEIN - ***MIT CHININ - ****MIT TEEIN

OFFENE WEINE
2024 Grüner Veltliner Löss
Jurtschitsch, Kamptal, Österreich

2025 Blanc de Noir
Spätburgunder
Seckinger, Pfalz, Deutschland 

2025 Grauburgunder
Leonhard, Pfalz, Deutschland

2024 PNR Pinot Noir Rosé 
Stigler, Baden, Deutschland

2023 Primitivo di Manduria 
Cantine San Marzano, Apulien, Italien

2023 Nero Rosso 
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, 
Frühburgunder, Merlot, Syrah
Seckinger, Pfalz, Deutschland

2021 Pinot Rosé Brut 
Spätburgunder
Franz Keller, Baden, Deutschland

Menger Krug Chardonnay
Menger Krug, Pfalz, Deutschland

DRINKS
Negroni 
Campari*&***, Finsbury Platinum Gin, 
Carpano Antica Formula Vermouth 

Espresso Martini
Żołądkowa Vodka De Luxe, Kaffeelikör**, 
Vanillelikör, Espresso**

Amalfi Campari*&***, Schweppes Bitter Lemon

Aperol Spritz Aperol*, Sekt & Soda

Himbeer Minz Monada Himbeere, 
Żołądkowa Vodka De Luxe, Minze, Limette, Zucker

Gin & Tonic | Vodka Lemon
Rum & Cola andere Longdrinks ab €11

Reisetbauer „Brandstatt“ 
Birnen Cuvée 
BULLEREI HAUSBRAND

FLASCHENWEINE
2022 Riesling Deidesheim 
am Kirchenberg - Erste Lage
Seckinger, Pfalz, Deutschland

2025 Grüner Veltliner 
„Am Berg“ 
Bernhard Ott, Wagram, Österreich

2022 Syrah GE
Ziereisen, Baden, Deutschland 

2020 Pinot Noir
Stigler, Baden, Deutschland

Blanc de Blancs Brut 
Grüner Veltliner, Weißburgunder, Chardonnay
Jurtschitsch, Kamptal, Österreich

2022 Pinot Brut Rosé 
Pinot Meunier, Pinot Noir
Krack Sekthaus, Pfalz, Deutschland

DRINKS • OHNE ALC.
Detox  Blaubeere, Verjus, Tonka, 
Zitrone, Schweppes Tonic Water,

Verjus Spritz Schweppes Tonic Water,
Verjus, Sprudelwasser, Holunder 

Sanbittèr Soda Sanbittèr, Soda Water
Sanbittèr Orange Sanbittèr, Orangesaft

Weine & Drinks
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FRAGT UNS GERNE NACH UNSERER  GROSSEN WEINKARTE 

Hauptkarte 
Brettl Jause 15!
Kopfsalat 7,13

Haussalat 1,3,7,13
Rauchmatjes 1,3,4,7 

Steirisches Vitello 1,7
Burratina 7

Zwiebelrostbraten 1,3,7,10
Cordon Bleu  1,3,7,10

Gulasch v. H.R. 7
Fleischpflanzerl 1,3,7,13

Allgäuer Käsespätzle 1,3,7
Käse-Spinatknödel 1,3,7

Bullerei Backfisch 1,3,4,7,13

Spaghetti Eis 3,7
Streuselkuchen mit Eis 1,3,7

Rote Grütze 1,3,7,8
Affogato 3,7

Snacks
Brettl Jause 15!
Vulcano Schinken 16
Wurstsalat 1,7,13 
Allg. Saurer Käse 1,7,13
St. Käsekrainer 1,7,10

Oliven 16
Sardinen Olivenöl 4
Sardinen Tomate  4
Petingas pikant 4
Gef. Tintenfisch 6,14

Daily Specials
Lunch Menu siehe 
Speisen, sonst 15!
Kuchen 1,3,7
Sahne dazu 7
Vanilla Ice Cream 3,7

1• Glutenhaltiges Getreide
2• Krebstiere
3• Eier
4• Fisch
5• Erdnüsse
6• Soja
7• Milch | Laktose
8• Schalenfrüchte
9• Sellerie
10• Senf
11• Sesam
12• Lupine
13• Schwefeldioxid / Sulfite
14• Weichtiere

15!• Tagesgericht mit wechselnder Rezeptur. 
Enthaltene Allergene können tagesaktuell variie-
ren. Bitte fragen Sie unseren Service!

16• Keine Allergene

Allergene

WEISS|ROSÉ|ROT|PRICKELND|GEKÜHLT

GROSSE KARTE 
GERNE AUF ANFRAGE


